MENU COCTEL
40 € / persona

Vasito de crema de batata, zanahoria, jengibre y coco, con
chips de boniato

Tortilla de patatas con cebolla caramelizada y nuestra salsa especial
Jamon ibérico con sus tostas
Queso curado con regainas
Croquetas de jamon con mayonesa de trufa
Risotto de pollo con setas, ajo negro y parmesano

Mini hamburguesa de ternera con cebolla caramelizada

Brownie de chocolate con nueces y dulce de leche

MENU COCTEL CON BARRA LIBRE DE 2H
(Cerveza, vino y refresco)
40€/PERSONA
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MENU COCTEL ESPECIAL
50 € / persona

Vasito de gazpacho de fresas con mango crispy
Guacamole especial con pico de gallo y sus totopos
Brocheta yakitori de pollo y soja
Croquetas de carabineros con mayonesa de ajos asados y coco
Vasito de tartar de salmén con crema de aguacate, mango encurtido,
pipas de calabaza y platano macho
Pulpo braseado con parmentier de patatas y aceite de pimentén

Mini hamburguesa de buey con queso Monterey Jack y bacon crispy

Mousse de maracuya con tierra de brownie y peta zetas de chocolate

MENU COCTEL CON BARRA LIBRE DE 2H
(Cerveza, vino y refresco)
50€/PERSONA



REFERENCIAS ADICIONALES COCTEL

Puede completar los Menus Coctel con estas referencias adicionales de comida.
Precio indicado para 2 unidades por personas.

Vasito de hummus de hierbas con crudites de zanahoria, pepino y sus tostas 4.50€.
Vasito de ensaladilla cremosa de ventresca y pulpo con sus alcaparrones 5€.
Alcachofas fritas con miel de mandarinay polvo de kikos 5.50€
Falso ravioli de rabo de toro con panceta ibérica y crema de legumbres 7€

Tartar de atun sobre tosta de arroz, crema de aguacate, mayonesa

de huevas de tobiko y cebolleta china. 7.50€.

Mini lingote mousse de mango con bizcocho de menta y albahaca 6€



